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Terminadas el 17 del corriente las sesiones del
Congreso de Vinicultores celebrado en Ma-
drid, donde he tenido el honor de representar al
Exemo. Ayuntamiento de esta nobilisima ciudad
de Jerez, segun acnerdo que me fué comunicado
en 27 del pasado Mayo, me creo en el deber de dar
~cuenta del desempefio de mi cometido siquiera sea
por brevisima manera; puesto que ya es notorio el
resultado de dichas sesiones de que la prensa pe-
riddica se ha ccupado, y aun sigue ocupéndose, y
no ha de tardar mucho tiempo en ver la luz pabli-
ca el libro oficial en que se recopilen los informes
de las ponencias, los discursos pronunciados, las
proposiciones presentadas y las conclusiones vota-
das sobre los diversos temas que fueron objeto de
los debates de aquella numerosa asamblea.

Habré, por lo tanto, de circunscribirme 4 ma-
nifestar 4 tan respetable Corporacion, que habien-
do asistido puntualmente 4 todas las sesiones,
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s0lo me ha sido posible tomar parte activa y direc-
ta en la discusion de cinco de los propuestos te-
mas; pues no era muy facil mayor empresa dadas
las restricciones reglamentarias, la corta duracion
del Congreso, y los muchos representantes que en
él han hecho uso de la palabra.

Son, sin embargo, estos cinco temas los que,
en mi opinion, contienen mayor importancia para
nuestras aspiraciones y necesidades locales, sin
dejar por ello de ofrecer vivisimo interés 4 la in-
dustria viticola y enologica de toda la nacion; y
al tratar de tales asuntos desde un lugar en que
mi voz pudiera tener un eco tan desproporciona-
do 4 la humildad de mis conceptos, he procurado
ser fiel intérprete de las opiniones de este pueblo
de Jerez, cuyas glorias y cuyas desventuras han
llevado respectivamente, y llevaran siempre 4 mi
alma, las alegrias mas puras y las mas hondas
tristezas.

Hace veinticinco afios que vengo dia por dia
presenciando y observando esos profundos cambios
que el negocio vinatero ha experimentado en este
centro de produccion y de exportacion: le he visto
llegar al apogeo de su prosperidad y su riqueza, y
despues bajar en rapida pendiente hasta los bordes
de un abismo de miserias y de ruina; he visto nues-
tros famosos y clasicos viiedos, objeto de tan exi-
mios cuidados y de atenciones tan solicitas, caer
en abandono y menosprecio; y la privilegiada in-

dustria, manantial abundoso del trabajo, que de-

'y

rramaba por do quiera la paz y el bienestar, con-
vortirse en origen de discordias, y aun de graves
conflictos sociales; jque 4 tanto extremo conducen
los rigores de la fortuna adversa!

Ciegan los explendores de la dicha, como cie-
gan tambien las oscuridades del dolor; Jqué extra-~
0 es que en muchos afios hayamos sentido tantas
dificultades para ver claro en los horizontes del
porvenir? Hoy mismo en que nuestros términos vi-
ticolas hacen lamentable excepcion de todos los
del pais, aun entre esperanzas y desalientos hay
tal incertidumbre en el juicio, que es arduo empe-
fio encontrar la opinion que compendie y sintetice,
por decirlo asi, la lucha de los opuestos pareceres.

Pero he pensado siempre que todas las aludi-
das diferencias son més bien aparentes que reales,
(que obedecen & un interés legitimo aunque acci-
dental y transitorio, y que en el fondo de la cues—
tion hay un punto fundamental Y permanente
donde todas las conveniencias son solidarias; y 4
este punto, que es la conservacion de nuestros
speciales vinos y vifiedos, es donde deben conver-
ger todas las aspiraciones y donde he creido ver el
criterio que guiase mis escasas fuerzas y mi torpe
palabra en la justa defensa de nuestra mas afa-
mada produccion.

Inspirdndome en este pensamiento, abordé des-
de luego el primer asunto que més intensamente
habia de excitar la atencion del Congreso, como
sucedio en efecto y por marcada manera, cual fué
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el de los tratados de comercio; pues hallando-
se pendiente de la aprobacion de las Cortes el
convenio con Inglaterra, y la prérroga del tra-
tado con Alemania,—cosas ambas que tanto pue-
den afectar a la produccion nacional, y en que
tan opuestas doctrinas mantienen las escuelas
econémicas,—los debates habrian de ser largos y
apasionados. :

La prensa toda de esta localidad, & cuyas pro-
digas benevolencias jamas sabré mostrar bastante
gratitud, ha consignado fiel y detalladamente
cuanto de importante hubo en la discusion de este
punto; y mi muy querido amigo el Director de EL
GUADALETE, & cuyo acendrado patriotismo hacen
cumplida justicia sus propios adversarios politicos,
llevo su carinosa deferencia hasta el extremo de
publicar en hoja suelta el pobre discurso que en
aquella sesion hube de pronunciar. Escusado pare-
ce, pues, que yo ocupe de nuevo sobre esto la aten-
cion del Exemo. Cuerpo capitular; pero habré de
permitirme una observacion que las conveniencias
del momento me vedaron entonces exponer. Cuan-
do se trata del comercio de vinos con la Gran Bre-
tafia, el pueblo de Jerez que lo ha surtido en tan-
tos afios, el pueblo que casi solo ha dado nombre y
fama universal 4 los vinos de Espafia, el pueblo
que por ello ha importado tan inmensas sumas
ala riqueza del pais, tiene, sin duda, conquis-
tado voto de calidad en las decisiones que & este
negocio se refieran; y este derecho desconocido ¢

i s

;:preterido en el caso presente es un motivo mas
- pura que juzguemos desfavorablemente el mo-
‘i- dus vivendi concertado. Asi es que si alguno ha
- tnlificado de excesiva la oposicion hecha, debe
~ Gonsiderar que & ello me obligaron no sdlo la con-
viccion y el deber, sino hasta el sentimiento un
tanto ofendido de la propia dignidad. Pero no hay
pira qué insistir, por excepcionales apreciaciones,
on lo que ha juzgado ya el aplauso de la mayorfa,

II

Iil segundo punto en cuya discusion tomé par-
10, fué el referente al tema 4.0 sobre «disposiciones
(Jue deben adoptarse para garantizar en el pais y
on el extranjero las marcas de los vinos legitimos
Oipaioles;» tema que por conveniencias de la mesa
antepuso al tercero el Sr. Presidente. El informe
dol ponente Sr. D. Adolfo Bayo, nutrido de datos y
do acertadas reflexiones, fué recibido por el Con-
preso con muestras de general asentimiento. Pero
on sus conclusiones pareciéme ver alguna deficien-
vin en lo que respecta & las marcas de origen, que
tun eficaces pueden ser para conservar el crédito
de los vinos de una comarca. Hé aqui por qué pedi
ln palabra, que en aquel momento no hubo dificul-
tad en concederme.
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Quiere el Sr. Bayo que se presente 4 las Ca-
maras un proyecto de Ley, basado en la francesa
de 27 de Marzo de 1851, y la reproduccion del
formado sobre las marcas de fabrica por el senor
Danvila, haciéndolo extensivo 4 las marcas de co-
mercio en general, y & los productos agricolas: vy
en esta misma vaguedad encontraba yo la indicada
deficiencia. Firme en la idea de que nada importa
tanto como la conservacion del cardcter tipico de
los vinos de verdadero crédito, y el velar porque el
mercado sepa diferenciarlos y distinguirlos, consi-
dero este punto de las marcas de capitalisimo in-
terés; pero donde este interés principalmente reside,
no es en la garantia de la marca particular signi-
ficada por las iniciales de un nombre 6 de una ra-
zon social mds 6 menos respetable, es en la legiti-
midad del origen, en eso que constituye un inte-
rés colectivo, en lo que afecta 4 la riqueza general.

Por no haber prestado & este asunto toda la
atencion que se merece hemos visto en estos tulti-
mos tiempos sustentar las mds extranas teorias so-
bre lo que debe llamarse vino de Jerez. Desde los
que mantienen que la palabra Sherry tiene en
Inglaterra un significado genérico que abraza, por
lo menos, todos los vinos blancos espafioles, hasta
los que defienden no ser propiamente aplicable tal
nombre sino 4 los més selectos caldos producidos
en los mejores pagos de nuestro escaso término
viticola, la verdad es que no hay modos habiles de
llegar & un razonable acuerdo, y que los justos
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conatos de abordar esta cuestion, alguna vez inten-
tados con ardimiento, han tenido siempre la des-
gracia de fracasar. Gh
La constitucion, la forma, la manera especial
on que aqui se ha realizado el negocio, ofrece an-

~ cho campo & estas deplorables confusiones. En el

contro productor se conocen tipos bien definidos,
ealidades bien marcadas, y 4 estas y a los diferen-
tes terrenos y heredades atribuye el comerciante
toda la importancia que se merecen. El almacenis-
ta ha cuidado siempre y procurado cerciorarse de
la legitimidad de los mostos que adquiria, del buen
ostado de cultivo del prédio que los produjo, y
hasta de los accidentes y circunstancias en que se
vorifico 1a vendimia, sin perjuicio luego de esco-
jorlos, de clasificarlos, de senalarlos por perito com-
potente, y de desechar cuantas botas se le hacian
sospechosas; y el extractor cuidaba igualmente de
investigar el movimiento que pudiera haber en la
hodega del almacenista, y, ademas de las pruebas
(ue le aseguraran de las calidades del vino que
fentaba, tenia tambien muy en cuenta la buena fé,
la honrada reputacion del vendedor. Y asi se iba
¢ontinuando la ilustre prosapia, la limpia ejecutoria
dol preciado néctar. Pero llega un momento en que
uo corta esta tradicion; y veremos reunidas en
prandes masas todas las clases, todas las proce-
dencias, formando inmenso monton anénimo con-
uiderado ya s6lo como primera materia para la ma-
yor parte de los vinos de exportacion; y aquellos
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cinco tipos & que pueden reducirse todos los vinos
naturales jerezanos, el fino, el amontillado, el palo-
cortado, la raya y el oloroso, torniranse en mil
caprichosos nombres, en mil matices combinados
por el arte 6 por la codicia, pero que han borrado
en casi todo el mundo consumidor la memoria de
que, para honor de la vinateria espafiola, existen
unos pagos que se llaman Macharnudo y el Ca-
rrascal, Afiina y Barbaina, y algunos otros, cuyo
privilegiado suelo prodigé en tanta copia las més
ricas producciones.

Esta ligera historia nos muestra que las mar-
cas conocidas y acreditadas enr el extranjero son
naturalmente las que plugo poner 4 los exportado-
res, 4 los que nos abrieron los mercados, 4 los que
con incansable actividad, justo titulo 4 la publica
gratitud, ensancharon las esferas de nuestro co-
mercio y erigieron esa potente industria, admirada
de propios y extrafios, y que,aun hoy en decaden-
cia tanta, es todavia el primer elemento de la vida
de este rincon andaluz. Pero el vifiista ha visto, no
obstante, que el concepto de sus caldos quedaba al
arbitrio de los intermediarios entre el productor y
el consumidor, que lo contingente y variable podia
ahogar un dia lo fundamental y constante, y ha
anhelado un medio de defensa; y el mismo comer-
ciante, sintiendo los efectos de una exajerada y
con frecuencia innoble competencia, ha podido tam-
bien convenir en que interesaba 4 la rectitud de
sus procedimientos y al valor de su propia marca,

:‘ yea otra marca de origen, fuerte escudo contra el
Mraude y las imitaciones, siempre que fuese inteli-
- gentemente establecida.

~ (laro es que deben variar las formas de es-
{n garantia segun sean diversas las circunstancias
(o cada localidad; mas para la mayor parte de los
pontros productores de Espaiia, nuevos en el nego-
oo de exportacion,—y que si hoy encuentran solici-
~ tndos sus caldos lo deben, sin duda, 4 excepcionales
" pircunstancias,—puede servir de provechoso ejem-
plo 1o que ha pasado aqui; que en la escuela de la
dosgracia es donde mejor se aprende 4 conocer lo
(quo vale y lo que cuesta el conservar la fortuna.
Pues bien, por lo que respecta & nuestros vinos
menester seria establecer dos clases de indicaciones
do origen, y esta es la opinion de personas compe-
fontes y muy autorizadas; la marca entera y lo
media marca:la primera, para los vinos naturales,
puede consistir en el escudo completo de la ciudad,
y debajo Xerez natural;la segunda, para los vinos
gombinados, puede ser medio escudo, y debajo Xe-
pez combinado. La primera garantiza yda 4 co-
nocer la produccion genuina del vinedo jerezano,
gomo medio de llegar 4 la venta de sus clases por
Pagos, soleras, tipos yafxadas. La segunda, refirién-
doso 4 la casi totalidad de los vinos de exportacion
¥ que mas se adaptan & los gustos establecidos en
ol mercado extranjero, puede evitar la salida de los
mul preparados 6 adulterados.

Me apresuro & reconocer que para todas estas
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medidas son necesarias mucha cautela y prudencia,
huyendo de exclusivismos que pudieran tornarse
en nuestro daiio. No todo el vino que en Jerez se
cria es igualmente digno de la fama de su nombre;
y, por el contrario, los términos vecinos producen
mostos de estilo y susceptibles de ser guiados al
mismo fin que los mas excelentes de nuestros pa-
gos, sin mengua para el crédito de estos, y con
ventajasindiscutibles para la extension del negocio.
Creo que todos los extremos se concilian, adoptan-
do como criterio primordial para la estampacion de
la marca jerezana el valor del vino exportado, que
debe ser fijado como ménimum en veinte libras es-
terlinas la bota, 6 sea cien pesetas por hectoli-
tro. :

No es mi 4nimo entrar en detalles reglamenta-
rios sobre el asunto, cuando aun lo dicho ha de
considerarse sujeto 4 convenientes rectificaciones.
Para la clasificacion de los tipos podrian senalarse
condiciones, respecto al color, azucar, y gradua-
cion que no deberia pasar de 30° Sykes para los fi-
nos, de 32° para los amontillados, y de 34° para
los palo-cortados, rayas y olorosos. Los vinos
combinados se exigiria estuviesen libres de toda
materia colorante extrana 4 la uva, y de antisépti-
cos tales como los acidos salicilico, benzoico, bori-
co, 6 las sales de los mismos. Los Ayuntamientos,
las Camaras de comercio, 6 un sindicato especial,
pueden encargarse de la direccion de este servicio,
que tiene precedentes en otros paises. Los certifi-

;{ A

‘ idos consulares garantizarian debidamente el ver-
tludero valor de la mercancia exportada; y la san-
ion penal para los que falseasen 6 burlasen las re-
gl adoptadas, se procuraria extender hasta el
mmwdo extranjero, puesto que la verdad y la leal-
lud en el negocio deben formar parte del cumpli-
miento de los pactos internacionales.

Pero repito que 4 todo esto no le doy otro va-
g lor que el de someras indicaciones, necesitadas de
- Mayor estudio, para lograr fines tan altos y prove-
- chosos como la restauracion del erédito de nuestros
vinos. La opinion se impresiona facilmente, y asi
fan pronto se difunden prevenciones injustificadas,
vomo se desvanecen por sencillos medios; y este es
uno de los mas saludables efectos que pueden con-

#oguirse con la adopeion de las marcas especiales
do origen.

Por un medio analogo hemos visto en nuestros
dias restablecerse el comercio del vino de Oporto,
llegado no h4 muchos afos & considerable deca-
dencia. Y el hecho no es nuevo, que ya fué ideado
on Burdeos & mediados del pasado siglo, cuando
para fortalecer y mejorar los caldos franceses lle-
vaban entonces, como llevan hoy, 4 aquel mercado
l0s vinos espafioles, cosa no del agrado de aquellos
viticultores, segun consta en un curioso libro pu-
blicado en Londres en 1775 por Sir Edward Barry,
¥ que posee mi amigo D. Francisco Ivison y Onea-
lo, distinguidisimo enologo.

Con estas ideas, mds 0 menos amplificadas,
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apoyé la siguiente conclusion, proponiendo se adi-
cionase & las redactadas por la ponencia: «Los
Ayuntamientos, y en su caso las Cimaras de Co-
mercio y las Asociaciones viticolas que se formen,
podran establecer marcas de origen que garanticen
la legitimidad y defiendan el buen nombre de los
vinos producidos en sus respectivas zonas, bajo las
condiciones reglamentarias que 4 cada localidad
convengan, y prévia la autorizacion que proceda
para que de la forma y modo de atender & este in-
terés colectivo no resulte perjuicio ni al comercian~
te ni al productor.»

El Sr. Bayo entiende comprendida en las suyas
esta conclusion; y, por tanto, haciendo que consta-
se en las actas del Congreso lo que en su defensa
tuve el honor de manifestar, juzgué que debia dar
por terminada mi intervencion en el debate del

tema.

I11

El tema 3.°, que como queda dicho habia sido
postergado para el siguiente dia, fué objeto de muy
viva discusion. Yo que abrigo la firme conviceion,
y asi lo manifesté con entera franqueza, de que el
empleo de los alcoholes industriales puede originar
no s6lo la ruina sino la mas deshonrosa muerte de
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la vinateria espaiiola, tenia un marcadisimo inte-
rés en ocuparme del particular, y por ello, apenas
terminada la lectura del dictdmen de la ponencia,
me apresuré 4 pedir la palabra; pero, con gran sor-
presa mia, of de labios del sefior Presidente que ya
la tenian pedida nada menos que diez y ocho sefio-
res representantes. Permitime una ligera réplica, y
al cabo obtuve de la benevolencia de la mesa el
que me se concediese un turno alla para el final de
la sesion, y cuando el asunto estaba casi ago-
tado.

El reputado quimico Sr. D. Manuel Saenz Diez
habia redactado un luminoso informe, digno de su
ilustracion cientifica; pero en el que, como lo hizo
notar el Sr. Espejo, se contenian sin duda los mas
poderosos argumentos comtra sus pr0pias conclu-
siones. Porque, en efecto, mal puede admitirse el
«que no deba limitarse, en la actualidad, la impor-
tacion de los alcoholes llamados industriales,»
cuando se ha demostrado por concluyente manera
los gravisimos inconvenie ntes de su consumo, y
la justicia de la alarma senalada por los mas emi-
nentes higienistas y legisJladores.

El espiritu del Congreso era en general adver-
80 & estos perniciosos agu ardientes, que encontra-
ron, no obstante, timidos «defensores en algunos que
por transitoriasy particula-risimas conveniencias, por
prurito de originalidad, ¢ por estar impregnados del’
fanatismo de escuela, arg iiian en su favor con su-
tiles y poco valiosas distiinciones. No era, pues,
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periosamente la adicion de grandes cantidades dﬁ
alcohol, si no han de llegar del todo descom=\ ,
puestos & los puntos de consumo; y como se\u 53
trata de caldos de muy bajo precio, claro es que no

#o les puede beneficiar sino con el Berlin; y asi

van por el mundo estas detestables bebidas cu-

briendo de oprobio ¢é ignominia el alto y glorioso

nombre del verdadero, del legitimo, del genui-

no Jerez. Kacil es comprender cudnto Odio ha-

bri de inspirar & nuestros cosecheros y comer-

ciantes, & cuantos conservan puras las honrosas
tradiciones del negocio, 4 todos los que anhelan

lovantar la fortuna de este famoso pueblo viticola,

aquello que estiman como origen de su decai-

miento. i

Pero aun reconociendo esta verdad, y partici-

pando de estos sentimientos nobilisimos, paréceme

(ue ponderadas debidamente las circunstancias eco-

némicas del momento, se viene & creer que los ma-

les que se lamentan mas es asequible corregirlos y
mejorarlos por medios indirectos, por medidas que

afecten 4 nuestro régimen interior, que no querien-

do extirpar en un dia cancer que ofrece ya tanto

desarrollo y tan tenaces adherencias.

Est4 undnime la opinion en cuanto 4 las accio-

nes maléficas, la intensidad téxica de los alcoholes

amilico, propilico y butilico que acompafian 4 los
aguardientes de industria: luego hay motivo bas-
tante para tratarlos como se trata 4 la fuchsina, co-
mo se trata al acido salicilico, como se trata hasta al

necesaria la insistencia en el ataque, y asi procuré
expresarme con la mayor brevedad.

La pregunta del tema de si seria conveniente
la aplicacion del sistema prohibitivo para impedir
su importacion, no podia, en mi concepto, contes-
tarse afirmativamente sin incurrir en mnotoria ar-
bitrariedad. ;Como cerrar el mercado &4 productos
que aun creyéndolos nocivos para el encabeza-
miento de nuestros vinos y fabricacion de licores,
tienen ademas otras muchas aplicaciones en las ar-
tes? ;Como resucitar en estos tiempos de facilidades
mercantiles las absurdas barreras del prohibicionis-
mo, mil veces superadas por el progreso cientifico,
y que solo sirvieron para empobrecimiento y ruina
de nuestras pasadas grandezas? (Cémo, por ultimo,
aventurar esta nota discordante, cuando el general
clamor de nuestros vinateros se levanta por doquie-
ra en demanda de que se abran de par en par para
sus productos las puertas de todos los mercados?

Anhelarse debe con vehemencia que desaparezca
de nuestra vinificacion el empleo  de los alcoholes
de industria, y de toda sustancia espuria que pue-
da originar su descrédito. El aguardiente de Berlin
infesta ya en demasia nuestro comercio, y lo
frecuente de su uso es, en mi sentir, una de
las principales causas de la gran decadencia y me-
nosprecio 4 que ha venido en Jerez el negocio vi-
natero. Ciertas combinaciones, para las que se in-
troducen en este centro los vinos de peor calidad
de la provincia y aun de las limitrofes, exigen im-
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inofensivo sulfato de potasa. Y como es bastante di-
ficil, al presente, el reconocimiento de los alcoholes
impuros, la administracion ptblica debe considerar
como peligrosa falsificacion su empleo en los vinos
y en los licores. ;

Ademas de las medidas coercitivas que apoya-
das en esta razon potisima pueden adoptarse en in-
terés del fisco, de la moralidad y de la higiene, se
encaminarian al mismo fin las mas eficaces protec-
ciones concedidas & laindustria alambiquera del
pais, y a los viniedos cuyos caldos se dedicasen ex-
clusivamente 4 la destilacion, exceptuandolos de
todo tributo, 4 ser posible, y otorgandoles primas
de fomento. No faltan en esto ejemplos que imitar,
ni quienes, inspirdndose en un alto sentido de lo que
es piedra angular del edificio de nuestra regenera-
cion agricola, tengan la ilustrada iniciativa de nue-
vos resortes y superiores estimulos. Lo que es me-
nester es que no se sacrifique & las mas amplias
satisfacciones del presente la herencia sagrada del
porvenir. :

En cuanto a la destilacion de los orujos 6 de
las brisas, si en algo puede ser manera de acudir 4
la resolucion del problema propuesto, estimo que
solo el espiritu de asociacion, dirigido por la clara
luz de la ciencia, llegaria quizis & alcanzar resul-
tado, ya que no le entorpeciese nuestro complicado
mecanismo financiero.

Fundado en el érden de ideas que queda ex-
puesto, y en vista de la discusion habida, tuve el
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o someter al Congreso las siguientes con-
‘,ﬂm‘no es justa ni conveniente la aplica-
ol sintoma prohibitivo 4 la importacion de los
on industriales; pero que, recargando sus de-
i, dobo ovitarse la dafiosa competencia que
o productos viticolas.
' Quo debe ser considerado como una adul-
i ol encabezamiento de los vinos naturales
j,’ oxpresados aguardientes, siquiera estén
ondos; y que, no estandolo, constituye su
g0 un atontado contra la moral y la higiene
.
(8 Quo la utilizacion de las brisas no es por
i medio de verdadera importancia practica,
wein bastante para corregir los abusos que
it
(Quo los esfuerzos del Gobierno habran de
i porsoguir el empleo fraudulento de estos
W on la vinificacion; y 4 castigarlo propor-
monto al mayor nimero de grados que por
uloran los vinos & que se adicionen.
S Quo ¢omo maneras indirectas de impedir
0, dbonso rocargar los gravimenes que sobre
pasen on ol régimen interior; exceptuar de
los alambiques portétiles, considerando
pdusteia como anexa al cultivo y explotacion
vifu; disminuir lag enormes tarifas de sub-
mpuestas i nuestras fabricas de destilacion;
ullitae por todos los medios posibles la més

I
il
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barata produccion de los caldos de quema.

Aunque no en su totalidad, tuve el gusto de
ver que en algo importante prevalecieron estos
conceptos en las conclusiones finales votadas por
el Congreso en el siguiente dia.

Iv

Despues de los temas 5.° y 6.° cuyo sentido
esencialmente técnico les hacia perder, dado el
cardcter de aquel Congreso, mucho del interés que
habian despertado las cuestiones practicas y de
actualidad antes tratadas, razon por la cual pudie-
ron dichos temas discutirse en una sola tarde, lle-
gose al que tenia por objeto las mejoras en la vi-
nificacion, leyéndose el notable dictdmen redacta-
do por el Sr. Marqués de Riscal.

Entre las muy competentes personas que ilus-
traron con su palabra este importante asunto, fué
una de las mas conspicuas el Sr. Martinez Aniba-
1ro; y ciertas de sus observaciones, aunque siempre
oportunas, me obligaron 4 tomar parte en el debate.
Habfase hablado mucho de los vinos tintos, y muy
poco de los blancos; y dicho sefor, despues de al-
gunas indicaciones sobre el particular, toco el de-
batido punto del enyesado, pareciéndome entonces
necesario intervenir en defensa de nuestras exce-
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lontes y antiquisimas practicas de viticultura y
enologia.

La base y fundamento de la mejor vinificacion
esta en el cultivo cuidadoso de la vid, y en la
oportunidad de los procedimientos. «Las buenas
vendimias son las que hacen los buenos vinos,» ha
dicho Mr. de Vergnette-Lamotte; y este concepto
del distinguido endlogo francés, es, desde hace mu-
chos afios, un principio axiomatico para los alma-
cenistas jerezanos.

Que el laboreo de nuestros pagos ha podido se-
fialarse como modelo entre los viiiedos de todo el
mundo, cosa es que atestiguan agrénomos tan emi-
nentes como Clemente y Boutelou, y sobre la que
tuve el honor de dar en aquel mismo sitio una ex-
tensa conferencia en 1877. No consentian las cir-
cunstancias del momento intentar siquiera un resu-
men de lo que enténces expuse; pero hube de recor-
dar el esmero en la recoleccion, hecha siempre en
diversas vueltas y segun las variedades de vid; el
asoleo de la uva en el almijar; el sistema de pisa y
prensado; el despalillado; la preparacion y condi-
ciones de los envases: y al ocuparme de estas ope-
raciones de la vendimia, es cuando debi recojer la
alusion que habia hecho el Sr. Martinez al enye-
gado, en que,dando racional y cientifica explicacion
de esta practica para la coloracion de los vinos tintos,
aunque juzgandola sustituible por otras que den ms
ventajosos resultados, manifesto al par la extrane-
za de que se usase el yeso tambien en los blancos.
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En la «Memoria sobre el cultivo de la vid,» que
4 principios de este siglo escribié nuestro ilustre na-
turalista D. Estéban Boutelou, léense a este res-
pecto algunas observaciones que hoy mismo, en
que tan portentosos adelantos se han realizado en
las ciencias quimicas, merecen llamar vivamente
nuestra atencion. Habla de la importancia del ¢dr-
taro en la fermentacion vinosa, y dice aludiendo 4
este principio y 4 la glucosa: «La calidad de los
nmostos, y de consiguientela de los vinos, se funda
ven la cantidad que contienen de estas dos sustan-
ncias....» «Puede anadirse al mosto el azicar que
nle falta para proporcionar buen vino, siempre que
nse afiada al mismo tiempo la correspondiente dosis
nde tdrtaro....» «La fortaleza de los vinos se debe
val tdrtaro, y su espirituosidad al azucar. Se ahi-
wlan con frecuencia los vinos, si proceden de uvas
nmuy azucaradas, pero faltas del tdrtaro nece-
sario. Esto es mas comun cuando se ha madurado
»la uva con demasiada precipitacion....» «Cuando
vel cosechero desea mejorar los mostos 6 los vinos
»flojos, debe anadir la ddsis de ¢drtaro correspon-
ndiente.»

Por sorprendente manera coinciden estos sabios
preceptos con las mas recientes deducciones 4 que
se ha podido 1legar por el estudio microbioldgico de
los fermentos. Veamoslo, aunque sea por ligerisi-
mas apuntaciones.

Sabido es que la inmemorial practica del enye-

~sado ha encontrado en nuestros dias grandes con-
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 trariedades, puesto que en Francia y en otros mer-
ondos extranjeros parecen repugnar los vinos que
gontengan mayor désis de sulfato de potasa que
Mquella que les es natural, y que jamds, segun nu-
morosos ensayos verificados, podrs alcanzar un
@ramo por cada litro. Pues bien; desde que, por
nlos exigencias solicitados, los cosecheros de Jerez
ocuparon de esta cuestion, mil extravagantes
‘Wxplicaciones se han oido acerca de los efectos pro-
Hueidos por los cuatro 6 cinco kilogramos de puro
#ulfato de cal que solian espolvorear sobre cada ca-
dotada de uva al extenderla en el lagar. Quién le
aleibuia el suprimir gran cantidad de agua, por cu-
W rzon aumentaba la désis en los anos himedos;
ulén lo creia indispensable para sostener los piés
ndedor del husillo; y quién, por ultimo, le ne-
;""‘ toda importancia, afirmando que 4 su cons-
ompleo no habia contribuido otra causa que
rutinaria costumbre. Despues, muchos que han
o usarlo, pudieron notar que sus vinos se
baban con més frecuencia, y que no logra-
i vorlos tan prontamente claros como aquellos
0 foron enyesados en la pisa.

“I‘Iﬂe onturbiamiento del vino, esta enfermedad
wildn con el nombre de nube, no es otra cosa

o unn formentacion butirica engendrada en su
10 por ol bacillus amilobacter, 6 vivrion butéri-
“ pomo otros le han llamado; microbio cuya exis-
”‘ {uneln on imposible en los liquidos que tengan una

“gal‘ﬁ noldoz,

;’wlml
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Ahora bien; nuestros vinos son los que contie-
nen mayor cantidad de alcohol natural, pero me-
nor cantidad de 4cidos. En la reaccion que pro-
mueve el yeso 06 sulfafo de cal hay, como es sa-
bido, entre esta sal y el bitartrato de potasa una
doble descomposicion; y al formarse por este feno-
meno el tartrato de cal y el sulfato de potasa,
queda, sin duda, libre cierta pequeiia désis de dci-
do tdrtrico, lo que basta para evitar en muchos
casos el anubamiento. Esta es, en mi sentir, la
virtud del yeso por lo que respecta 4 los mostos de
Jerez.

Y si recordamos ahora las insistentes indicacio-
nes-de nuestro Boutelou sobre la importancia y ne-
cesidad del tdrtaro, y aquellas palabras, que me
complazco en volver 4 citar, de que «se ahilan con
»frecuencia los vinos si proceden de uvas muy
nazucaradas pero faltas del tdrtaro mecesario;»
¢no debemos ver en esta concordancia entre la in-
tuicion de aquel sabio agronomo y la deduccion
derivada de los modernos progresos quimicos y mi-
crograficos, una prueba flagrante de cudles son los
verdaderos efectos del enyesado, y de como apare-
ce facil el sustituirlo mediante una experimen-
tacion inteligente y con gran prudencia apli-
cada?

Hay, pues, reformas, y reformas muy importan-
tes que intentar; porque confieso de buen grado
que si nos ha sido dado el tener vanagloria por
nuestro cultivo, que tanta perfeccion alcanzd, no

s e

podemos sentir iguales satisfacciones por la elabo-
pacion y crianza de nuestros vinos. Las fuerzas na-
turales atesoradas en el feraz terreno de nuestras
eolinas albarizas, han sido grandemente favorecidas
y dirijidas por el trabajo humano; pero desde que
una vez obtenido el duleisimo zumo del racimo, se
iniciaban en su seno fenémenos de transformacion
(ue eran, y continian siendo para muchos, miste-
rios en su totalidad inexplicables, los auxilios de la
inteligencia se han limitado 4 un empirismo con
[recuencia desacertado. Sabese apreciar la calidad,
la bondad 6 los defectos de un vino; pero se desco-
noce casi siempre la manera eficaz de conservar
aquella y de evitar 6 corregir estos.

Asf es que apenas surge una modificacion en
ol gusto del mercado inglés que ha sido, puede
decirse, nuestro exclusivo consumidor; y 4 los vi-
nos de fuerte color y mucho cuerpo que antes pri-
vaban, se quieren sustituir los muy palidos y
finos, se produce tambien una perturbacion en el
negocio que estanca y paraliza la mayor parte de
nuestras cosechas. Y como el crédito en aquel mer-
eado se estableciera no por los vinos de partido 6 de
soleras, tales como se encuentran en las bodegas
del almacenista, sino por los vinos combinados,
que es la forma en que generalmente se ha verifi-
eado y verifica la exportacion, de aqui que los ver-
daderos tipos del Jerez, muy estimados y conoci-
dos en el centro productor, lo sean muy poco en el
consumidor; careciendo por tanto su demanda de
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una base sélida, ¢ inconmovible por los caprichos
de la moda.

Ya queda dicho antes; nuestros vinos de ex-
portacion son, por la mayor parte, mezclas mas
0 menos complejas de vinos naturales cierta-
mente; pero que no constituyen tipos que asi
puedan llamarse, sino una variedad inmensa de
clases, cuya fuerza alcohélica, cuyo color, limpie-
za, suavidad y aroma, y cuyas cualidades todas
han sido mis 6 menos habilmente combinadas por
el esfuerzo y por el arte del extractor. Se com-

prende por tales antecedentes la situacion desven-

tajosa en que el cosechero se halla respecto al mer-
cado; y aunque son medidas del érden econémico
las que principalmente pueden mejorarla, lo que se
ha dicho del enyesado, y mucho mads que podria
afadirse con relacion 4 otros puntos de caracter
técnico, demuestra con claridad que el interés de
los adelantos 4 todos atanie por igual, que los pro-
cedimientos que la ciencia aconseja 4 todos pueden
reportar provecho. e
La adicion de glucosa al mosto, en las pocas cir-
cunstancias en que esto pueda convenir en nuestro
clima; la proporcion y graduacion del alcohol vini-
co que deba agregarse al deslio; el empleo del arro-
pe debidamente preparado; la aplicacion de los cla-
rificantes: cuestiones son que exijen prévios y re-
petidos ensayos, problemas que han de resolver
unidas la ciencia y la esperiencia, y en los que
toca al Estado proporcionar los datos, los elemen-

Sy
v hasta las soluciones generales que estin
¢ lo comun fuera de la accion particular. Mas
.‘]l #e refiere 4 la propagacion de la ensenanza,
M ostaciones, laboratorios y campos de esperi-
itos, y bodegas modelos; objeto del 8.° y ultimo
i sometido & las deliberaciones del Congreso.

v

una de las mas imperiosas necesidades de
il vinateria, el que los cosecheros puedan
b low procedimientos que han de perfeccionar
L B0ltivos, aumentar sus productos, y abaratar
whoroo: y s tambien indispensable que el cria-
o vinos y el comerciante puedan conocer y
bar lo que a su negocio conviene, y lo que
otbn & la legitimidad y al crédito de su mer-
, Puos bien, esto exige el establecimiento de
wlun viticolas y enolégicas, con los gabinetes
idoneiag que permitan el estudio microbio-
I W y ol andlisis quimico de nuestros vinos.
¢ que en medio de los progresos cientifi-
{gndos en los ultimos afios, cuando recibe
L tantas aplicaciones de ciencias nacidas ayer,

W piiade seguir en el antiguo sistema en qué todo
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No es nuestra pretension negar aquel dicho de
los antiguos de que la bondad del vino se conoce
colore, nitore, odore et sapore; ni mucho menos
rebajar en lo mads minimo el raro y especialisimo
mérito de nuestros muy inteligentes peritos que
tal delicadeza han logrado infundir & la percepcion
de sus sentidos; antes por el contrario, defendemos
que hay matices, hay diferenciaciones que solo
pueden ser apreciadas sintéticamente por un olfato
y un paladar que, & naturales aptitudes, reunan
largo y esmerado ejercicio.

Pero no es esto de lo que se trata: nos halla-
mos en presencia de multitud de problemas que no
habian sido propuestos hasta nuestros dias, y que
solo el examen cientifico es capaz de resolver. El
consumo y las relaciones mercantiles han alcanza-
do un inmenso desarrollo, mientras la produccion
viticola, amenguada por varios tristisimos motivos,
no ha marchado al compés de una demanda siem-
pre creciente.

El mercado cosmopolita, ficil hoy & todas
las empresas, ha aceptado no sélo el producto
natural tnicamente por fuerzas naturales engen-
drado, sino tambien las mezclas, las imitaciones y
las adulteraciones; sin que neguemos que 4 este re-
sultado haya contribuido la ciencia por admirable
manera. Y cuando los paises importadores han que-
rido escudarse contra la falsedad 6 lo nocivo de la
mercancia, igualmente & la ciencia han tenido que
pedir los medios de investigacion para discernir en-

B

fre el comercio fraudulento, y el comercio honrado
y de buena fé.

Por otra parte, las modificaciones del gusto y
0l celo de la administracion por la moralidad é hi-
giene de los pueblos, obligan 4 la obediencia de
prescripciones legales que implican el abandono de
costumbres viciosas, y la adopcion de nuevas y
mejores practicas. Hoy el cultivador tiene que es-
piar con el densimetro en la mano el momento
oportuno de cortar sus racimos; el que vinifica en-
#aya la riqueza en glucosa del mosto, y su mayor
O menor acidez total, previniendo asi las condicio-
nes en que ha de desenvolverse el espiritu, el aro-
ma y el sabor de sus vinos; el mnegociante busca.
los medios mas seguros de conocer con exactitud la
fuorza alcohdlica, la dosis de extracto seco, de sul-
fatos, de tanino, de color, que poseen los caldos
(ue adquiere, precaviéndose del fraude en todo lo
posible; y la administracion publica averigua en
wug laboratorios con el microscopio y el reactivo,
guanto pueda ser un motivo de engafio para el fis-
00 y de peligro para la salud del consumidor.

Hé aqui por cuintos y cudn poderosos motivos
#o hacen indispensables centros de ensefanza, ga-
hinetes de comprobacion, que sonluz y guia para
ol adelanto en todos los ramos de la industria vi-
natera. Pero en la realizacion de esta necesidad im-
poriosa corresponde al Estado no sélo la iniciativa,
#ino la completa ejecucion.

Los Sres. Vincent y Serrano Fatigati han le-
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vantado notablemente la discusion sobre este tema:
el primero comentando y perfeccionando, mas bien
que impugnandolo, el dictamen redactado como
ponente por el segundo; y éste haciendo una elo-
cuente rectificacion, que dio mayor realce y bri-
llantez al concepto didactico de sus conclusiones.
Yo, hablando despues de estos distinguidos profe-
sores, y sin poder por tales alturas acompaiarles,
siéntome obligado por los dictados de mi concien-
cia & descender 4 las impuras realidades de la prac-
‘tica, y 4 que tan relevantes propositos no queden
en la esfera de las abstracciones. No puede por mé-
nos de venir & mi memoria el preciado cimulo de
.disposiciones legales, los costosos auxilios dados
por el Gobierno, los generosos esfuerzos intenta-
dos por dignisimos ministros de Fomento, que ahi
han quedado s6lo como una muestra de nobles as-
piraciones y patrioticos deseos, sin que hayan ape-
nas reflejado en el adelanto agricola del pais los
vivos resplandores en que fueran concebidos. Y es
que el gérmen mas fecundo y vigoroso no brota y
se desarrolla sino en adecuados medios, Y se pier-
de y esteriliza por el mas liviano defecto.

Se ha querido encomendar 4 las Diputaciones y
Ayuntamientos la mayor parte en la resolucion de
estos problemas; y cuando estas corporaciones
atraviesan desde hace afos la mas precaria situa-
cion, y encuentran sus presupuestos indotados y
con enormes déficits, y casi son meros recaudado-
res del impuesto, jcémo podrin dar cima 4 tanta

gl

presa, por grande que sea su voluntad, y por
U4 que apremie el general anhelo?

- Hemos visto con undnime aplauso, como que
wpondia 4 largas y porfiadas instancias de la opi-
( I, incorporarse al Estado las Escuelas ¢ Insti-
lon de primera y segunda ensefianza, /y preten-
‘..,; nmos que los que no pudieron satisfacer anti-
M y obligatorias cargas, se impongan volunta-
Mmonte otras nuevas y de menos reconocida ne-
wldud?

- Mo habla mucho tambien de la iniciativa indi-
unl: Jpero en qué estado se encuentran nuestras
Whon agricultoras, 4 las que principalmente inte-
il OMta cuestion, para ejercitar esta iniciativa?
madas por los tributos, inseguras en su pro-
il y hasta en sus personas, temiendo siempre
W (uo las intemperies y las plagas los rigores
Mineo, y victimas preferentes de la usura; {sin
i, (ue podran salvar al pais de su empobreci-

’

Bilo y ruina, los que no pueden salvarse & si

i . !”' :

NO voo nada préctico ni hacedero,—hablo por

' Y on tésis general,—fuera de la tutela del

] o, Lo que éste no haga se quedara por ha-

” I'.fb‘ outa o8 la conclusion mas firme que me-dic-

| s convicciones.

V “;I:{I} lo no obsta para que en la ensefianza agrico-

W UINI!{., i una conveniente descentralizacion, sobre
L pior Lo que respecta 4 las categorfas inferiores.

.
WMs yn on algunas provincias la falta de un
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personal apto para las operaciones topograficas,
principalmente para las mensuras y aprecios, que
con tanta frecuencia ocurren; y aun para la admi-
nistracion y direccion de las explotaciones agricolas
que no pueden soportar elevados sueldos. Desde
que se suprimieron los estudios de aplicacion que
en los Institutos permitian obtener el titulo de
agrimensor y perito tasador, se ha hecho mas sen-
sible una falta que asi origina graves perjuicios 4
los particulares como al buen servicio publico. De
desear es, pues, que al crearse nuevos estableci-
mientos de ensefianza agricola se tengan presentes
todas estas necesidades, y se provean los medios
de atenderlas. El espiritu de nuestras clases labra-
doras es esencialmente préctico; y asi se compren-
de que dé mayor importancia 4 lo que satisface

exigencias del momento, que 4 aquello que le ofre-

ce muy halagiiefias perspectivas para un remoto
porvenir.

Vi

Tales han sido sustancialmente las manifesta-
ciones que la pobreza de mis facultades me ha per-
mitido hacer en el Congreso de vinicultores. Todos
los temas en él tratados envolvian el doble interés
tecnolégico y econdmico: pero dada la indole de

Lo ima

lll asamblea, y la representacion que se me
il cometido, yo he entendido deber dar prefe-
lein & este ultimo concepto, puesto que entrar en
M uisiciones tedricas y de cientifico aparato, desde
l0go era para mi inasequible; pero ni aun pudien-
0 10 hubiese intentado, porque no pareciese des-
bnnideracion ¢ petulancia. Asf es que sin pesar he
lijudo de tomar parte en algunas de aquellas cues-
ones de caracter puramente téenico, Y cuyos giros
Ml’u,tlcos las convertian en més propias de una
Mondemia que de una reunion de agricultores ¢ in-
dustriales.

- lin cuanto 4 los resultados beneficiosos que de
unte Congreso puedan derivarse para la viticultura
- ¥ enologia, y parg el comercio vinatero de nuestro
s, diré lealmente cudles son mis impresiones.

' No propendo 4 atribuir 4 las cosas una importancia
; ixagerada, antes por el contrario rara vez siento
 atisfecho el proposito 6 el deseo que un pensa-
- Mionto haya despertado en mi; pero negarles toda
A utlhdad porque inmediatamente no se toque la rea-
.~ lizacion de las esperanzas mas 6 menos fundadas
quu hayamos concebido, antdjase 4 mi humilde
- Opinion ligereza insigne del juicio.

JQué resultados practicos, dicen algunos, he-

- mos obtenido de esas sesiones, de esas discusiones
‘1 on que muchas veces la contradiccion ha producido
- las consecuencias mas vagas 6 indecisas? Dificil es
‘gontestar categoricamente 4 esta pregunta, dada la

naturaleza del objeto sobre que recae. ;Qué resul-
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