Ayuntamiento de Jerez

CONDICIONES PARA PRESTACION DEL SERVICIO EN LOS
ESTABLECIMIENTOS DE HOSTELERIA Y RESTAURACION
FASE 3

NORMATIVA

Orden SND/458/2020, de 30 de mayo, para la flexibilizacién de determinadas restricciones de
ambito nacional establecidas tras la declaracién del estado de alarma en aplicacién de la fase 3
del Plan para la transicion hacia una nueva normalidad.

Decreto del Presidente 2/2020, de 9 de junio, por el que se establecen medidas especificas
correspondientes a la fase 3 del Plan para la transicion hacia una nueva normalidad en la

Comunidad Auténoma de Andalucia, relativas a los establecimientos de hosteleria,
restauracion y locales de discotecas y bares de ocio nocturno.

CONDICIONES

En los establecimientos de hosteleria y restauracion de la Comunidad Auténoma de
Andalucia, se establece un aforo maximo del 75% en la apertura al publico de terrazas al aire
libre.

Igualmente en Andalucia, se establece un aforo maximo de dos tercios en los
establecimientos de hosteleria y restauracion para consumo en el local, salvo los locales de
discotecas y bares de ocio nocturno.

Podra procederse a la reapertura al publico de los establecimientos de hosteleria y restaura-
cion para consumo en el local, cuando se cumplan las siguientes condiciones:

1. Elconsumo dentro del local podra realizarse sentado en mesa, o agrupaciones de mesas,
preferentemente mediante reserva previa. Deberd asegurarse el mantenimiento de la debida
distancia fisica de dos metros entre las mesas o, en su caso, agrupaciones de mesas, siendo
éstas acordes al numero de personas, permitiendo que se respeten la distancia minima de
seguridad interpersonal.

2. Estard permitido el consumo en barra siempre que se garantice una separacién minima
de dos metros entre clientes o, en su caso, grupos de clientes.

3. Podra procederse a la apertura al publico de las terrazas al aire libre de los
establecimientos de hosteleria y restauracion limitandose el aforo al 75% de las mesas
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permitidas en el afio inmediatamente anterior en base a la correspondiente licencia municipal.
En el caso que la licencia sea concedida por primera vez, debera limitarse el aforo al 75% del
gue haya sido autorizado para este afno.

Se considerardn terrazas al aire libre todo espacio no cubierto o todo espacio que, estando
cubierto, esté rodeado lateralmente por un maximo de dos paredes, muros o paramentos.

En el caso de que el establecimiento obtuviera el permiso del Ayuntamiento para incrementar
la superficie destinada a la terraza al aire libre, se podra incrementar el nimero de mesas
previsto en el parrafo anterior, respetando, en todo caso, una proporcion del 75% entre
mesas y superficie disponible y llevando a cabo un incremento proporcional del espacio
peatonal en el mismo tramo de la via publica en el que se ubique la terraza.

En todo caso, debera asegurarse que se mantiene la debida distancia fisica de al menos dos
metros entre las mesas 0, en su caso, agrupaciones de mesas. La ocupacién maxima sera de
20 personas por mesa o agrupacion de mesas. La mesa o agrupacion de mesas que se utilicen
para este fin, deberan ser acordes al nimero de personas, permitiendo que se respeten la
distancia minima de seguridad interpersonal.

4. Las comunidades auténomas podran modificar el aforo previsto.
- Locales de discotecas y bares de ocio nocturno en Andalucia.

Los locales de discotecas y bares de ocio nocturno no podran proceder a su reapertura al
publico para el consumo dentro del local durante el periodo de vigencia del decreto, que
finalizard cuando termine la FASE 3.

Estos establecimientos, si podran proceder a la apertura de las terrazas al aire libre de las que
dispusieran, en las mismas condiciones y con los mismos requisitos que para el resto de
establecimientos de hosteleria y restauracién.

MEDIDAS DE HIGIENE EXIGIBLES EN LAS INSTALACIONES

1. El titular de la actividad econémica deberd asegurar que se adoptan las medidas de limpieza
y desinfeccion adecuadas. Se debera proceder a la limpieza y desinfeccion del local al menos
una vez al dia, prestando especial atencién a las zonas de uso comiin y a las superficies de
contacto mas frecuentes conforme a las siguientes pautas:

a) Se utilizaran desinfectantes como diluciones de lejia (1:50) recién preparada o
cualquiera de los desinfectantes con actividad virucida que se encuentran en el mercado y
gue han sido autorizados y registrados por el Ministerio de Sanidad.
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b) Tras cada limpieza, los materiales empleados y los equipos de proteccion
utilizados se desecharan de forma segura, procediéndose posteriormente al lavado de
manos. Las medidas de limpieza se extenderdn también, en su caso, a zonas privadas de los
trabajadores, tales como vestuarios, taquillas, aseos, cocinas y areas de descanso. Asimismo,
cuando existan puestos de trabajo compartidos por mas de un trabajador, se realizard la
limpieza y desinfeccién del puesto tras la finalizacién de cada uso, con especial atencién al
mobiliario y otros elementos susceptibles de manipulacién.

2. En el caso de que se empleen uniformes o ropa de trabajo, se procedera al lavado y
desinfeccion regular de los mismos, siguiendo el procedimiento habitual.

3. Se deben realizar tareas de ventilacidn periddica en las instalaciones y, como minimo, de
forma diaria y durante el tiempo necesario para permitir la renovacién del aire.

4. Cuando haya ascensor o montacargas, su uso se limitara al minimo imprescindible y se
utilizardn preferentemente las escaleras. Cuando sea necesario utilizarlos, la ocupacion
maxima de los mismos serd de una persona, salvo que sea posible garantizar la separacion de
dos metros entre ellas, o en aquellos casos de personas que puedan precisar asistencia, en
cuyo caso también se permitira la utilizacidon por su acompafiante.

5. Cuando el uso de los aseos, vestuarios, probadores, salas de lactancia o similares esté
permitido por clientes, visitantes o usuarios, su ocupacion maxima sera de una persona para
espacios de hasta cuatro metros cuadrados, salvo en aquellos supuestos de personas que
puedan precisar asistencia, en cuyo caso también se permitird la utilizacion por su
acompafiante. Para aseos de mas de cuatro metros cuadrados que cuenten con mas de una
cabina o urinario, la ocupacion maxima sera del cincuenta por ciento del nimero de cabinasy
urinarios que tenga la estancia, debiendo mantenerse durante su uso una distancia de
seguridad de dos metros. Debera reforzarse la limpieza y desinfeccion de los referidos aseos
garantizando siempre el estado de salubridad e higiene de los mismos.

6. Se fomentara el pago con tarjeta u otros medios que no supongan contacto fisico entre
dispositivos, evitando, en la medida de lo posible, el uso de dinero en efectivo. Se limpiara y
desinfectara el datafono tras cada uso, asi como el TPV si el empleado que lo utiliza no es
siempre el mismo.

7. Se deberd disponer de papeleras en las que poder depositar pafiuelos y cualquier otro
material desechable. Dichas papeleras deberdn ser limpiadas de forma frecuente, y al menos
una vez al dia.
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MEDIDAS DE HIGIENE EN LA PRESTACION DEL SERVICIO

1. Limpieza y desinfeccion del equipamiento, en particular mesas, sillas, barra, asi como
cualquier otra superficie de contacto, entre un cliente y otro.

2. Priorizar la utilizacién de mantelerias de un solo uso. En el caso de que esto no fuera
posible, debe evitarse el uso de la misma manteleria o salvamanteles con distintos clientes,
optando por materiales y soluciones que faciliten su cambio entre servicios y su lavado
mecanico en ciclos de lavado entre 60 y 90 grados centigrados.

3. Poner a disposicion del publico dispensadores de geles hidroalcohdlicos o desinfectantes
con actividad virucida autorizados, en todo caso en la entrada del establecimiento o local y a
la salida de los bafios, que deberdn estar siempre en condiciones de uso.

4. Evitar el empleo de cartas de uso comun, optando por el uso de dispositivos electrénicos
propios, pizarras, carteles u otros medios similares.

5. Almacenar los elementos auxiliares del servicio (vajilla, cristaleria, cuberteria o man-
teleria...), en recintos cerrados v, si esto no fuera posible, lejos de zonas de paso de clientes y
trabajadores.

6. Eliminar productos de autoservicio como servilleteros, palilleros, vinagreras, aceiteras, y
otros utensilios similares, priorizando monodosis desechables o su servicio en otros formatos
bajo peticién del cliente.

7. Establecer en el local un itinerario para evitar aglomeraciones en determinadas zonas y
prevenir el contacto entre clientes.

8. El personal trabajador que realice el servicio en mesa y en barra debera garantizar la
distancia de seguridad con el cliente y aplicar los procedimientos de higiene y prevencién
necesarios para evitar el riesgo de contagio.

MEDIDAS DE HIGIENE PARA EL PERSONAL

No podrdan reincorporarse a su puesto de trabajo las personas que presenten sintomas o
estén en aislamiento domiciliario debido a un diagnéstico por COVID-19, o que se
encuentren en periodo de cuarentena domiciliaria por haber tenido contacto estrecho con
alguna persona con sintomas o diagnosticada de COVID-19
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1. Sin perjuicio del cumplimiento de la normativa de prevencion de riesgos laborales y de la
normativa laboral, el titular de la actividad econdmica debera adoptar las acciones necesarias
para cumplir las medidas de higiene y prevencion para el personal trabajador, asegurandose
gue todos los trabajadores tengan permanentemente a su disposicidn en el lugar de trabajo
agua y jabodn o geles hidroalcohédlicos o desinfectantes con actividad virucida autorizados y
registrados por el Ministerio de Sanidad para la limpieza de manos.

Asimismo, cuando no pueda garantizarse la distancia de seguridad interpersonal de
aproximadamente dos metros, se asegurara que los trabajadores dispongan de equipos de
proteccion adecuados al nivel de riesgo. En este caso, todo el personal debera estar formado e
informado sobre el correcto uso de los citados equipos de proteccion. Lo dispuesto en el
parrafo anterior serd también aplicable a todos los trabajadores de empresas que presten
servicios en los locales o establecimientos.

2. El fichaje con huella dactilar sera sustituido por cualquier otro sistema de control horario
gue garantice las medidas higiénicas adecuadas para la proteccién de la salud y la seguridad de
los trabajadores, o bien se debera desinfectar el dispositivo de fichaje antes y después de cada
uso, advirtiendo a los trabajadores de esta medida.

3. La disposicidon de los puestos de trabajo, la organizacién de los turnos y el resto de
condiciones de trabajo se modificardn, en la medida necesaria, para garantizar la posibilidad
de mantener la distancia de seguridad interpersonal de dos metros entre los trabajadores,
siendo esto responsabilidad del titular de la actividad econdémica.

4. Las medidas de deberdn cumplirse, en su caso, en los vestuarios, taquillas y aseos de los
trabajadores, asi como en cualquier otra zona de uso comun.

5. Si un trabajador empezara a tener sintomas compatibles con la enfermedad, contactara de
inmediato con el teléfono habilitado para ello por la comunidad auténoma o centro de salud
correspondiente y, en su caso, con el correspondiente servicio de prevencién de riesgos
laborales. El trabajador se colocard una mascarilla, debiendo abandonar, en todo caso, su
puesto de trabajo hasta que su situacion médica sea valorada por un profesional sanitario.

AFORO Y MEDIDAS PARA PREVENIR LA AFLUENCIA MASIVA EN LOS
ESTABLECIMIENTOS Y LOCALES ABIERTOS AL PUBLICO

Los centros deberdn realizar los ajustes en la organizacién horaria que resulten necesarios para
evitar el riesgo de coincidencia masiva de personas durante las franjas horarias de previsible
maxima afluencia o concentracidn. Se considerara que existe riesgo de coincidencia masiva de
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personas cuando no haya expectativas razonables de que se respeten las distancias minimas
de seguridad, particularmente en las entradas y salidas.
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Las informaciones y orientaciones emitidas en esta ficha tienen un caracter meramente ilustrativo. En ningun caso entrafian una interpretacién normativa, ni consideracién juridica o econémica, sino una
simple determinacion de conceptos, informacion de opciones legales o colaboracién en la cumplimentacion de impresos o solicitudes. Estas informaciones y orientaciones no originan derechos ni expectativas
de derecho a favor de solicitantes ni de terceros. No ofrecen vinculacién alguna con el expediente administrativo a que se refiera, no pudiendo ser invocada a efectos de interrupcién o suspensién de plazos,
caducidad o prescripcion, ni sirve de instrumento formal de notificacion.
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